
 
 
 
 

G – Gluten, F/C – Fruto Cáscara, C – Crustáceo, A – Apio,  

M – Mostaza, H – Huevo, SS – Sésamo, P – Pescado, SE – Setas,  

SL - Sulfito,  CC – Cacahuete, ML – Molusco, S – Soja,  

L – Lácteo, AT - Altramuz 

MENÚ SANT JORDI 
 
 
Pan rústico y bastoncillos  
con mantequillas G L F/C 

 
Buñuelos de bacalao  
con mayonesa de lima P H G L  
 
Carpaccio de gamba roja,  
crema agria, lima y cebollino C P SL H L G 
 
Fricasé de verduras, tubérculos 
y setas de temporada SL M A L 

 
Lubina a la plancha, bimis,  
puré de brócoli y salsa del priorato P L SL 

 
Canelón de “rustido” con trompetas  
de la muerte y salsa soubise de ceps G L H SL A S 

 
Bizcocho de remolacha, crema de mascarpone con chocolate blanco y sorbete 
de frambuesa G L 
 
 
A elegir una botella  
de vino blanco, tinto, rosado o cava 
 
 
85€  
por persona (IVA incluido) 

 


